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TOTAL CREDITOS DEL PROGRAMA 308
TOTAL DE MATERIAS DEL PROGRAMA: 61

en el mapa Ejes de formacién disciplinar:
Respecto a horas y créditos:
Horas por semana tedrica

- Horas por semana practica
Horas por semana trabajo

- Horas totales trabajo

Créditos
Semanas

Formacién interdisciplinaria- AYS
Formacion interdisciplinaria- GNG
Formacién interdisciplinaria- PG
Formacion profesionalizante
Formacion especializada
Formacién integral









